*La cuisine chinoise, chef-d'ceuvre culinaire, fusionne harmonieusement saveurs et
textures. Des délices épicés aux douceurs subtiles, elle incarne 'harmonie dans
chaque bouchée. Un festin qui transcende le gott, €levant I'expérience culinaire a
une danse délicate entre tradition et modernité.’
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Menu Canard Laqué Pékinois
g ss  Peking Duck Menu
CHF 196.-

POUR 2 PERSONNES / FOR 2 PEOPLE | 2 A4

POTAGE AIGRE-PIQUANT
i % % HOT AND SOUR SOUP

CANARD LAQUE PEKINOIS ENTIER SERVI AVEC CREPES, GARNITURE ET SAUCE
4k 7 S s B 88 4 SLICED CRISPY PEKING DUCK SERVED WITH PANCAKES, GARNISH AND SAUCE

LEGUMES SAUTES
¥ 24 3% STIR-FRIED MIXED VEGETABLES

RIZ VAPEUR
& 1% STEAM RICE

BEIGNET A LA GLACE VANILLE
Wk % VVANILLA ICE CREAM FRITTER

Canard Laqué Pékinois
tx g Peking Duck
CHF 138.-

POUR 2 PERSONNES / FOR 2 PEOPLE | 2 A 4

CANARD LAQUE PEKINOIS ENTIER, SERVI AVEC CREPES, GARNITURE ET SAUCE
b7 ¥ B WS 5 SLICED CRISPY PEKING DUCK SERVED WITH PANCAKES, GARNISH AND SAUCE




Les signatures du Chet’
R B K

Originaire du Sichuan, notre chef exprime ici toute la richesse et la
vivacité de sa région natale.

Des plats emblématiques, relevés d'un piment unique, travaillés avec
précision et passion.

Entrée / Starter

POULET AVEC SAUCE SICHUAN 20.-

D7J(5L'% STEAMED CHICKEN SALAD WITH SICHUAN SAUCE g

BEUF MARINE AUX CINQ EPICES 26.-
F A4 BEEF MARINATED IN FIVE-SPICE ®

Plat / Main course

EMINCE DE BGEUF POCHE A LA MODE SICHUAN 36.-
KZE A POACHED MINCED BEEF IN SICHUAN STYLE ®
FILETS DE POISSON AUX LEGUMES MARlNES “SICHUAN® 36.-

B 32 fa FISH FILET WITH PICKLED VEGETABLES IN SICHUAN STYLE OD




Potages

7k | Soups

o1

POTACEAIGRE—PIQUANT
B # 7  HOTAND SOUR SOUP

11.-

02 POTAGE AU BGEUF X1 HU® 13.-
T2 E  XiHu  BEEFSoup
03 POTAGE DE RAVIOLIS AU PORC ET CREVETTES 13.-
= & ¥ PORKAND SHRIMP DUMPLINGS SOUP
04 SOUPE TOMATES AUX CEUFS 13.-
WL EGGS SOUP WITH TOMATOES )
/ °
Entrées froides
N M
war 1 Cold starters
05 SALADE MELEE 12.-
AV HL MIXED SALAD
06 SALADE DE BCEUF THAI 19.-
ZA 4 Hr THAIBEEF SALAD ®
o7 SALADE DE CREVETTES ET MANCUE, SAUCE SESAME 20.-
T2V R SHRIMPS AND MANGO SALAD WITH SESAME SAUCE
08 ALGUES SAUCE SESAME 16.-

¥ REH 42 SEAWEED WITH SESAME SAUCE




Entrées chaudes

w13 | Hol starters

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

ROULEAUX DE PRINTEMPS AUX LEGUMES (2 PCS)
%75%\ VEGETABLES SPRING ROLLS

NEMS AU POULET (3 PCS)
#ME %  CHICKEN NEMS

RAVIOLIS VAPEUR AU PORC (4 PCS)
H W Z 4L STEAMED PORK DUMPLINGS

RAVIOLIS VAPEUR AU PORC “XIAO LONGC BAO (4 PCS)
/NG AL STEAMED PORK DUMPLINGS “XIAO LONG BAO®

RAVIOLIS VAPEUR AU POULET (4 PCS)
A P # A% STEAMED CHICKEN DUMPLINGS

RAVIOLIS VAPEUR AUX CREVETTES (4 PCS)
FK UM STEAMED SHRIMPS DUMPLINGS

RAVIOLIS VAPEUR AUX LECUMES (4 PCS)
Z 1 STEAMED VEGETABLES DUMPLINGS

RAVIOLIS GRILLES AU PORC (4 PCS)
FE P FT4% GRILLED PORK DUMPLINGS

RAVIOLIS GRILLES AU POULET ET LEGUMES (4 PCS)
2 A FT4% GRILLED CHICKEN AND VEGETABLES DUMPLINGS

BRIOCHES AU PORC "CHA SHAO BAO ™ A LA VAPEUR (2 PCS)

X e 4,  STEAMED PORK BUNS “CHA SHAO BAO "

BOUCHEES DE BGEUF A LA VAPEUR (4 PCS)
4 A&z STEAMED BEEF “SIUMAI™ DUMPLINGS

BEICNETS DE CREVETTES GEANTES, SAUCE MANGUE (3 PCS)

442 8N EK FRIED PRAWNS WITH MANGO SAUCE

AILES DE POULET EPICEES (6PCS)
F AT FRIED SPICY CHICKEN WINGS

POULET AVEC SAUCE SICHUAN
[ 7J(7L% STEAMED CHICKEN SALAD WITH SICHUAN SAUCE

11.-

13.-

13.-

13.-

13.-

14.-

13.-

13.-

13.-

13.-

13.-

22.-

28.-

20.-




L.es volailles
A Fe s i | Poultry

40 POULET SAUCE AIGRE DOUCE
vk 2 28 SWEET AND SOUR CHICKEN

41 POULET A L'IMPERIAL "KONG POH"
AR T CHICKEN “KONG POH STYLE

42 POULET SAUTE AUX PIMENTS
¥  STIR-FRIED CHICKEN WITH CHILI PEPPERS

43 POULET AU CURRY
WnWE 2 CHICKEN CURRY

44 AILES DE POULET A LA SAUCE Coca CoLA
TR CHICKEN WINGS WITH COCA COLA SAUCE

45 CANARD LAQUE
J% B8 ROASTED DUCK

46 CARNITURE CANARD LAQUE — CREPES/LEGUMES/SAUCE
?%éf?é% SIDE DISH FOR ROASTED DUCK - PANCAKES/VECETABLES/SAUCE

47 CREPES SUPPLEMENTAIRES
FE % EXTRA PANCAKES

48 POULET AU BASILIC
B F %A CHICKEN WITH BASIL

32.-

32.-

33.-

32.-

32.-

33.-

16.-

33.-




Porc
#n | Pork

50 EFFlLOCHE DE PORC SAUTE AUX PIMENTS VERTS
AWM A 42 STIR-FRIED SHREDDED PORK WITH GREENS CHILI

51 PORC BRAISE A LA SAUCE SOJA
4T %% 1 BRAISED PORK WITH SOY SAUCE

52 EMINCE DE PORC SAUCE "YU XIANG"
@ & A %  MINCED PORK "YU XIANG " STYLE

53 "MA PO" TOFU PORC
FRETJE  “MaPO  TOFU PORK

54 AUBERGINES A LA CASSOLETTE, EMINCE DE PORC
ﬁé%%% CLAYPOT EGGPLANT WITH MINCED PORK

55 HARICOTS VERTS SAUTES, EMINCE DE PORC
‘T’)ﬁ Pﬂéﬁ STIR-FRIED GREENS BEANS WITH MINCED PORK

56 VERMICELLES SAUTES, EMINCE DE PORC
s A STIR-FRIED VERMICELLI WITH MINCED PORK

57 TRAVERS DE PORC, SAUCE SEL ET POIVRONS
WEHE  PORKRIBS, SALT AND PEPPER SAUCE

31.-

\

28.

26.-

32.-




Boeuf et Agneau
£l Fn £ | Beef & Lamb

70 BCEUF CROUSTILLANT
T W4 22 CRISPY BEEF

71 EMINCE DE BEEUF POCHE A LA MODE SICHUAN
Zk?"%q:m POACHED MINCED BEEF IN SICHUAN STYLE

72 BOEUF SAUTE, SAUCE HARICOTS NOIRS
A Al STIR-FRIED BEEF WITH BLACK BEAN SAUCE

73 BCEUFSAUTE AU POIVRE NOIR, SERVI SUR ARDOISE
B A ARl STIR-FRIED BEEF WITH BLACK PEPPER, SERVED ON SLATE

74 ACNEAU SAUTE, SAUCE AU CUMIN
FAR¥EP STIR-FRIED LAMB WITH CUMIN SAUCE

75 ACNEAU SAUTE, SAUCE SOJA ET POIREAUX
Z ME W STIR-FRIED LAMB WITH LEEK

36.-

36.-

36.-

38.-

38.-




Noltre entrecote sur ardoise
Boeuf Angus
200 gr

41 Ribeye steak served on a hot slate

52.-

ACCOMPAGNEMENTS
SIDE DISHES

POMMES DE TERRE SAUTEES
¥4+ T WOK-FRIED POTATOES

PETITE SALADE VERTE
/N4t b 3T 3 GREEN SALAD

SAUCE AU POIVRE
AW %  PEPPER SAUCE

SAUCE A L'AIL
¥ CARLIC SAUCE

SAUCE "KONG POH"
1% “KONGPOH' saUCE



Fruit de Mer
EE | Seafood

80

81

82

83

84

85

86

FILETS DE POISSON AUX LEGUMES MARINES “SICHUAN"
ﬁﬁ;":fﬁ FISH FILET WITH PICKLED VEGETABLES IN SICHUAN STYLE

POISSON CROUSTILLANT AUX EPICES PIMENTEES
Z Bk CRISPY FISH FILET WITH HOT SPICES

LOUP DE MER A LA VAPEUR
7E# 8 STEAMED SEA BASS

CREVETTES A LA SAUCE AIGRE DOUCE
vk HE MR SWEET AND SOUR SHRIMPS

CREVETTES GEANTES A LA VAPEUR, SERVIES SUR ARDOISE
%%fﬁj(%ﬂ? GIANT STEAMED SHRIMPS WITH GARLIC, SERVED ON SLATE

CREVETTES SAUTEES "Bl FENG TANG®
WX IO STIR-FRIED SHRIMPS “BI FENG TANG “STYLE

CREVETTES AUX NOIX DE CAJOU
fE 2 ¥F{=  FRIED SHRIMPS WITH CASHEW NUTS

36.-
O®

44.-

33.-

38.-

38.-

33.-




L.égumes
# 3 | Vegelables

100 TOFU AUX LEGUMES A LA CASSOLETTE
5 9 E%  CLAYPOT TOFU WITH VEGETABLES

101 TOMATES SAUTEES AUX (EUFS
T LI AW & STIR-FRIED EGGS WITH TOMATOES

102 LEGUMES SAUTES
Wh 243 STRIR-FRIED MIXED VEGETABLES

103 PAK CHOI A LUAIL
W F#EF  PAKCHOI WITH GARLIC

104 LISERONS D’EAU SAUTES A L'AIL

=
573

SRR A2 STIR-FRIED WATER SPINACH WITH GARLIC

i

.
2

2

105 EMINCE DE POMMES DE TERRE SAUTE AUX PIMENTS
@Q%ﬁiﬁé@ STIR-FRIED SLICED POTATOES WITH CHILI PEPPERS

24 .-

26.-

22.-

22.-

26.-

10



Riz et Nouiilles
* & | Rice &5 Noodles

110

1

R1Z BLANC VAPEUR (BOL)

B 1R (i) STEAMED RICE

R1Z CANTONNAIS (BOL)

J- & W iR (BE)  CANTONESE FRIED RICE

112

RiZ CANTONNAIS (PLAT)

I~ YR (35)  CANTONESE FRIED RICE

113

114

115

116

17

NOUILLES SAUTEES AUX LEGUMES
XV E  FRIED NOODLES WITH VEGETABLES

NOUILLES SAUTEES AU POULET
kP FRIED NOODLES WITH CHICKEN

NOUILLES SAUTEES AUX CREVETTES
YF YT FRIED NOODLES WITH SHRIMPS

NOUILLES SAUTEES AU BCEUF
£ A Y0 FRIED NOODLES WITH BEEF

NOUILLES DE RIZ SAUTEES AU BCEUF
F b4 FRIED RICE NOODLES WITH BEEF

20.-

26.-

27.-

27.-

27.-

11



Fondues chinoises

KmER

Hot Pot

MIN. 2 PERSONNES /2 A AT



Fl.& KEAR

Fondue chinoise végétarienne

Vegelarian Hot Por

KR

L 2o
R
FRZHE—

BOUILLON AU CHOIX
SAUCES

ASSORTIMENT DE LEGUMES

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX

BROTH
SAUCES

ASSORTMENT OF VEGETABLES

SIDE DISH OF YOUR CHOICE

CHF 45.-P.P

B X F 7

TRE REE LW N BX RBE
Bl EX ABX AELE L s AW ER
=N E, TR E, KR

VEGETARIEN OU VEGETARIEN SICHUAN
SESAME, AL, SOJA AUX FRUITS DE MER, CONDIMENTS

LAITUE, CHOU CHINOIS, TOFU FRAIS, ALGUES,
VERMICELLES, ASSORTIMENT DE CHAMPIGNONS,
RAVIOLIS VAPEUR AUX LEGUMES

NOUILLES LANZHOU OU NOUILLES DAOXIAO OU RIZ
VAPEUR

VEGETARIAN OR VEGETARIAN SICHUAN
SESAME, GARLIC, SOY SAUCE SEAFOOD, SEASONINGS

LETTUCE, CHINESE CABBAGE, FRESH TOFU, SEAWEED,
VERMICELLI, MUSHROOMS ASSORTMENT, VEGETABLES
DUMPLINGS

LANZHOU NOODLES OR DAOXIAO NOODLES OR
STEAMED RICE

13



F2. P K 4R E A&
Fondue chinoise traditionnelle

Traditional Hot Pot
CHF55.-P.P

KEFR=%k— aXFFRLZHE)| R FRA R
BR ZRE AL EEEW /DA EX RANE
WERZ-#%k— WRFWFFA
BXHE FREX RAOX SERRLETHE
ER=E— ZMIE HEIE KR

BOUILLON AU CHOIX VEGETARIEN OU BGEUF ET POULET OU SICHUAN

SAUCES  SESAME, AIL, SOJA AUX FRUITS DE MER,
CONDIMENTS
VIANDE OU POISSON AU CHOIX TRANCHES D'ENTRECOTE DE BEUF OU TRANCHES
D’EPAULE D’AGNEAU OU CREVETTES OU CALAMARS
ASSORTIMENT DE LEGUMES | AITUE, CHOU CHINOIS, TOFU FRAIS, VERMICELLES,
ALGUES, ASSORTIMENT DE CHAMPIGNONS
ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX NOUILLES LANZHOU OU NOUILLES DAOXIAO OU RIZ
VAPEUR

BROTH OF YOUR CHOICE  \/EGETARIAN OR BEEF €CHICKEN OR SICHUAN

MEAT OF FISH OF YOUR CHOICE ~ SLICED RIBEYE STEACK OR SLICED LAMB SHOULDER OR
SHRIMPS OR SQUIDS
SAUCES  SESAME, GARLIC, SOY SAUCE SEAFOOD, SEASONINGS

ASSORTMENT OF VEGETABLES | ETTUCE, CHINESE CABBAGE, FRESH TOFU, SEAWEED,
VERMICELLI, MUSHROOMS ASSORTMENT
SIDE DISH OF YOUR CHOICE  [ANZHOU NOODLES OR DAOXIAO NOODLES OR
STEAMED RICE

14



Suppléments
kAR A | Extra dishes

ENTRECOTE DE BCEUF EN TRANCHES
WHR 4] SLICED RIBEYE STEACK

EPAULE D’AGNEAU EN TRANCHES
¥ /8  SLICED LAMB SHOULDER

CALAMARS
4. f SQUIDS

CREVETTES ENTIERES
LA WHOLE SHRIMPS

BOULETTES DE SEICHE
Z 4 #, CUTTLEFISH BALLS

BOULETTES DE CREVETTES
A SHRIMPS BALLS

CHOU CHINOIS
KB ¥  CHINESE CABBAGE

TOFU FRAIS
# G B FRESH TOFU

VERMICELLES
B 4% VERMICELLI

ALGUES
¥ % SEAWEED

POMMES DE TERRE EN TRANCHES

+ T K SLICED POTATOES

ASSORTIMENT DE CHAMPIGNONS
48  MUSHROOMS ASSORTMENT

NOUILLES LANZHOU
ZRNATE

NOUILLES DAOXIAO

JJEI®E  DAOXIAO NOODLES

R1z BLANC VAPEUR (BOL)
& R (Bi) STEAMEDRICE

LANZHOU NOODLES

20.-

22.-

13.-

13.-

15



Desserts
5

130 BEIGNET A LA GLACE VANILLE 13.-

YEJK B % VVANILLA ICE CREAM FRITTER

131 BEIGNETS DE BANANE 12.-

YEZ %  BANANA FRITTERS

132 BEIGNETS D’ANANAS 12.-

YEJE % PINEAPPLE FRITTERS

133 TARTE CITROUILLE SESAME (3 PCS) 13.-

2 BE I SESAME PUMPKIN PIE

134 TANG YUAN AU SESAME NOIR 12.-

TEZYHIE BLACK SESAME “TANG YUAN STYLE

135 TAPIOCA AU LAIT DE COCO ET MANGUE 12.-

M HFE  TAPIOCA WITH COCONUT MILK ©MANGO

136 LITCHI AU SIROP 10.-

# 8 SYRUP LYCHEE

137 MocH]I (2 pCs) 10.-

FE KM I MocHI

THE VERT, SAKURA, VANILLE, MANGUE, CARAMEL BEURRE SALE, COCO / GREEN TEA, SAKURA, VANILLA, MANGO,

SALTED CARAMEL, COCO

78 GLACES SWISSNESS 1BOULE  4,5.-
1SCOOP

EAAFIHRER SWISSNESS ICE CREAM 2 BOULES 8.-
2 SCOOPS

3 BOULES .-
35CO0PS

VANILLE, CHOCOLAT, SORBET FRAISE, SORBET CITRON, SORBET MANGUE-PASSION, CAFE
VANILLA, CHOCOLATE, STRAWBERRY SORBET, LEMON SORBET, MANGO-PASSION SORBET, COFFEE

16



