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‘LLa cuisine chinoise, chef-d’ocuvre culinaire, fusionne harmonieusement saveurs et
textures. Des délices épicés aux douceurs subtiles, elle incarne 'harmonie dans
chaque bouchée. Un festin qui transcende le gout, €élevant I'expérience culinaire a
une danse délicate entre tradition et modernité.’
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Menu Canard Laqué Pékinois
e s  Peking Duck Menu
CHF 196.-

POUR 2 PERSONNES / FOR 2 PEOPLE [ 2 A4

POTAGE AIGRE-PIQUANT
B 3% 7% HOT AND SOUR SOUP

CANARD LAQUE PEKINOIS ENTIER SERVI AVEC CREPES, GARNITURE ET SAUCE
AL P EC¥S % SLICED CRISPY PEKING DUCK SERVED WITH PANCAKES, GARNISH AND SAUCE

LEGUMES SAUTES
Yb 2 3 STIR-FRIED MIXED VEGETABLES

RI1Z VAPEUR
& 1 STEAM RICE

BEIGNET A LA GLACE VANILLE
YE 7% VANILLA ICE CREAM FRITTER

Canard Laqué Pékinois
xR/ Peking Duck
CHEF 138.-

POUR 2 PERSONNES / FOR 2 PEOPLE [ 2 A2

CANARD LAQUE PEKINOIS ENTIER, SERVI AVEC CREPES, GARNITURE ET SAUCE
At 7% B B #1543 SLICED CRISPY PEKING DUCK SERVED WITH PANCAKES, GARNISH AND SAUCE




Les signatures du Chef’

Originaire du Sichuan, notre chef exprime ici toute la richesse et la vivacité de sa

région natale.

Des plats emblématiques, relevés d'un piment unique, travaillés avec précision et

passion.

Entrée / Starter

35 POULET AVEC SAUCE SICHUAN
= 7}0@/ STEAMED CHICKEN SALAD WITH SICHUAN SAUCE

Plat / Main course

71 EMINCE DE BEEUF POCHE A LA MODE SICHUAN
KE 4 POACHED MINCED BEEF IN SICHUAN STYLE

80 FILETS DE POISSON AUX LEGUMES MARINES “SICHUAN"
B 3 %  FISH FILET WITH PICKLED VEGETABLES IN SICHUAN STYLE

20.-

36.-

36.-



Potages
% | Soups

o1

POTAGE AIGRE-PIQUANT

11.-

B2 # 7  HOTAND SOUR SOUP
02 POTACE AU BGEUF “XI HU™ 13.-
T# AW E  XIHU BEEFsoup
03 POTAGE DE RAVIOLIS AU PORC ET CREVETTES 13.-
= & ¥  PORKAND SHRIMP DUMPLINGS SOUP
04 SOUPE TOMATES AUX CGEUFS 13.-
VLI &% EGGS SOUP WITH TOMATOES @
/ .
Entrées froides
wir 1 Cold starters
o5 SALADE MELEE .-
WA IHL MIXED SALAD
06 SALADE DE BCEUF THAI 13.-
ZAF VR THAIBEEF SALAD @
07 SALADE DE CREVETTES ET MANGUE, SAUCE SESAME 13.-
TRV HT SHRIMPS AND MANGO SALAD WITH SESAME SAUCE
08 ALGUES SAUCE SESAME 13.-

LR 2L

SEAWEED WITH SESAME SAUCE



Entrées chaudes

w13 | Hol starters

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

ROULEAUX DE PRINTEMPS AUX LEGUMES (2 PCS)
% %%  VEGETABLES SPRING ROLLS

NEMS AU POULET (3 PCS)
W& %  CHICKEN NEMS

RAVIOLIS VAPEUR AU PORC (4 PCS)
W& STEAMED PORK DUMPLINGS

RAVIOLIS VAPEUR AU PORC ~XIAO LONG BAO™ (4 PCS)
/NS &L STEAMED PORK DUMPLINGS “XIAO LONG BAO®

RAVIOLIS VAPEUR AU POULET (4 PCS)
A Z 4L STEAMED CHICKEN DUMPLINGS

RAVIOLIS VAPEUR AUX CREVETTES (4 PCS)
ZFUFARX STEAMED SHRIMPS DUMPLINGS

RAVIOLIS VAPEUR AUX LEGUMES (4 PCS)
%1  STEAMED VEGETABLES DUMPLINGS

RAVIOLIS GRILLES AU PORC (4 PCS)
¥ W R GRILLED PORK DUMPLINGS

RAVIOLIS GRILLES AU POULET ET LEGUMES (4 PCS)
5‘3 W ﬁﬁ’iﬁ'a GRILLED CHICKEN AND VEGETABLES DUMPLINGS

BRIOCHES AU PORC “CHA SHAO BAO ™ A LA VAPEUR (2 PCS)

X % &  STEAMED PORK BUNS “CHA SHAO BAO®

BOUCHEES DE BGEUF A LA VAPEUR (4 PCS)
LSz STEAMED BEEF “SIU MAIT DUMPLINGS

BEIGNETS DE CREVETTES GEANTES, SAUCE MANGUE (3 PCS)

442 8F 5k FRIED PRAWNS WITH MANGO SAUCE

AILES DE POULET EPICEES (6PCS)
F ¥ ®  FRIED SPICY CHICKEN WINGS

.-

13.-

13.-

13.-

13.-

13.-

13.-

13.-

22.-

28.-



L.es volailles

& A Fees i ) Poullry

40

41

42

43

44

45

46

47

48

POULET SAUCE AIGRE DOUCE
wh e SWEET AND SOUR CHICKEN

POULET A L'IMPERIAL "KONG PoH"
EEA T CHICKEN “KONG POH STYLE

POULET SAUTE AUX PIMENTS
1%  STIR-FRIED SPICY CHILI CHICKEN

POULET AU CURRY
WIvE A CHICKEN CURRY

AILES DE POULET A LA SAUCE CocA COLA
[R5 CHICKEN WINGS WITH COCA COLA SAUCE

CANARD LAQUE
J% 75 ROASTED DUCK

GARNITURE CANARD LAQUE — CREPES/LEGUMES/SAUCE
?L%/i}{‘%}% SIDE DISH FOR ROASTED DUCK - PANCAKES/VEGETABLES/SAUCE

CREPES SUPPLEMENTAIRES
BE 4 EXTRA PANCAKES

POULET AU BASILIC
B F| P CHICKEN WITH BASIL

32.-

32.-

33.-

32.-

32.-

33.-

16.-

33.-



Porc
% n | Pork

50 EFFILOCHE DE PORC SAUTE AUX PIMENTS VERTS 31.-
M 2 STIR-FRIED SHREDDED PORK WITH GREENS CHILI
51 PORC BRAISE A LA SAUCE SOJA 35.-
4T} ] BRAISED PORK WITH SOY SAUCE
52 EMINCE DE PORC SAUCE "YU XIANG" 31.-
fa &% MINCED PORK "YU XIANG STYLE
53 "MA PO™ TOFU PORC 31.-
METE  “MAPO  TOFU PORK
54 AUBERGINES A LA CASSOLETTE, EMINCE DE PORC 31.-
# & T%  CLAYPOT EGGPLANT WITH MINCED PORK
55 HARICOTS VERTS SAUTES, EMINCE DE PORC 28.-
TH#WZT  STIR-FRIED GREENS BEANS WITH MINCED PORK
56 VERMICELLES SAUTES, EMINCE DE PORC 26.-
s wy F Mt STIR-FRIED VERMICELLI WITH MINCED PORK
57 TRAVERS DE PORC, SAUCE SEL ET POIVRONS 32.-
WhHE  PORKRIBS, SALT AND PEPPER SAUCE
Boeuf et Agneau
£pfnEn | Beef & Lamb
70 BCEUF CROUSTILLANT 36.-
FIE R4 CRISPY BEEF
72 BOEUF SAUTE, SAUCE HARICOTS NOIRS 36.-
B4 P STIR-FRIED BEEF WITH BLACK BEAN SAUCE
73 BEUF SAUTE AU POIVRE NOIR, SERVI SUR ARDOISE 36.-
YA E ML A STIR-FRIED BEEF WITH BLACK PEPPER, SERVED ON SLATE
74 ACNEAU SAUTE, SAUCE AU CUMIN 38.-
HIREW  STIR-FRIED LAMB WITH CUMIN SAUCE
75 AGNEAU SAUTE, SAUCE SOJA ET POIREAUX 38.-

H &P STIR-FRIED LAMB WITH LEEK



Noltre entrecote sur ardoise
Boeuf Angus
200 gr

47 Ribeye steak served on a hot slate

52.-

ACCOMPAGNEMENTS
SIDE DISHES

POMMES DE TERRE SAUTEES
¥+H  WOK-FRIED POTATOES

PETITE SALADE VERTE
M4k r3r 3 GREEN SALAD
SAUCE AU POIVRE

W% PEPPER SAUCE

SAUCE A LAIL
Fr ¥ GARLICSAUCE

SAUCE "KONG PoH"™
B 7% “KONGPOH' SAUCE



Fruit de Mer
et | Seafood

81 POISSON CROUSTILLANT AUX EPICES PIMENTEES 30.-
AR #  CRISPY FISH FILET WITH HOT SPICES
82 LOUP DE MER A LA VAPEUR 44 .-
Vg 1 STEAMED SEA BASS
83 CREVETTES A LA SAUCE AIGRE DOUCE 33.-
w2 BT SWEET AND SOUR SHRIMPS
84 CREVETTES GEANTES A LA VAPEUR, SERVIES SUR ARDOISE 38.-
A A BHES  GIANT STEAMED SHRIMPS WITH GARLIC, SERVED ON SLATE
85 CREVETTES SAUTEES "Bl FENG TANG® 38.-
WX SE P EF STIR-FRIED SHRIMPS "Bl FENG TANG “STYLE
86 CREVETTES AUX NOIX DE CAJOU 33.-
fE 2 U= FRIED SHRIMPS WITH CASHEW NUTS )
/
Legumes
==
# % | Vegelables
100 TOFU AUX LEGUMES A LA CASSOLETTE 24 .-
T4 G 5% CLAYPOT TOFU WITH VEGETABLES ®
101 TOMATES SAUTEES AUX CEUFS 26.-
T4 A& STIR-FRIED EGGS WITH TOMATOES @
102 LEGUMES SAUTES 22.-
¥ 223 STRIR-FRIED MIXED VEGETABLES )
103 PAK CHOI A L'AIL 22.-
T FiEEH  PAKCHOI WITH GARLIC @
104 LISERONS D’EAU SAUTES A L'AIL 26.-
A0 STIR-FRIED WATER SPINACH WITH GARLIC €))
105 EMINCE DE POMMES DE TERRE SAUTE, SAUCE AIGRE PIQUANT 22.-

Be# - H 2  STIR-FRIED SLICED POTATOES IN HOT AND SOUR SAUCE



Riz et Nouilles
* % |/ Rice & Noodles

110

m

112

113

114

115

116

17

R1Z BLANC VAPEUR (BOL)
& R (Bi) STEAMED RICE

R1z CANTONNAIS (BOL)

T AW (Bi)  CANTONESE FRIED RICE

R1Z CANTONNAIS (PLAT)

T AW ()  CANTONESE FRIED RICE

NOUILLES SAUTEES AUX LEGUMES
FEENPTE  FRIED NOODLES WITH VEGETABLES

NOUILLES SAUTEES AU POULET
A P W E  FRIED NOODLES WITH CHICKEN

NOUILLES SAUTEES AUX CREVETTES
)0 TE  FRIED NOODLES WITH SHRIMPS

NOUILLES SAUTEES AU BCEUF
4P E  FRIED NOODLES WITH BEEF

NOUILLES DE RIZ SAUTEES AU BCEUF
T )43 FRIED RICE NOODLES WITH BEEF

15.-

20.-

26.-

27.-

27.-

27.-



Fondues chinoises

KAEE

Hot Pot

MIN. 2 PERSONNES /2 A AT



Fl.EKREE

Fondue chinoise végétarienne

Vegelarian Hol Pol
CHF 45.-pP.P
REFR AXFHE
R TREGEE BEEH N FE RSNE
HhXE BFAXKGX ALRE BLEFHEER
FRZ%— =M@ THIE KR

BOUILLON AU CHOIX

SAUCES

ASSORTIMENT DE LEGUMES

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX

BROTH

SAUCES

ASSORTMENT OF VEGETABLES

SIDE DISH OF YOUR CHOICE

VEGETARIEN OU VEGETARIEN SICHUAN
SESAME, AIL, SOJA AUX FRUITS DE MER, CONDIMENTS

LAITUE, CHOU CHINOIS, TOFU FRAIS, ALGUES, VERMICELLES,
ASSORTIMENT DE CHAMPIGNONS, RAVIOLIS VAPEUR AUX LEGUMES
NOUILLES LANZHOU oU NOUILLES DAOXIAO OU RIZ VAPEUR

VEGETARIAN OR VEGETARIAN SICHUAN
SESAME, GARLIC, SOY SAUCE SEAFOOD, SEASONINGS

LETTUCE, CHINESE CABBAGE, FRESH TOFU, SEAWEED, VERMICELLI,
MUSHROOMS ASSORTMENT, VEGETABLES DUMPLINGS
LANZHOU NOODLES OR DAOXIAO NOODLES OR STEAMED RICE

F2. Al K 45 & &

11



Fondue chinoise traditionnelle

Traditional Hot Pol

REF R =% —
R
WE—#%—
B4
ERZ#H—

BOUILLON AU CHOIX

SAUCES

VIANDE OU POISSON AU CHOIX

ASSORTIMENT DE LEGUMES

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX

BROTH OF YOUR CHOICE

MEAT OF FISH OF YOUR CHOICE

SAUCES

ASSORTMENT OF VEGETABLES

SIDE DISH OF YOUR CHOICE

CHF55.-P.P

B X F 7R L7 R )| KRR R
LRRE B EEE N DR E X RNE
WHER A, ¥ 8 W

FHEX AOX STRMLETHH
Z M arE, T E K AR

VEGETARIEN OU BCEUF ET POULET OU SICHUAN
SESAME, AIL, SOJA AUX FRUITS DE MER, CONDIMENTS

TRANCHES D’ENTRECOTE DE BEUF OU TRANCHES D'EPAULE
D'AGNEAU OU CREVETTES OU CALAMARS

LAITUE, CHOU CHINOIS, TOFU FRAIS, VERMICELLES, ALGUES,
ASSORTIMENT DE CHAMPIGNONS

NOUILLES LANZHOU OU NOUILLES DAOXIAO OU RIZ VAPEUR

VEGETARIAN OR BEEF €5CHICKEN OR SICHUAN

SLICED RIBEYE STEACK OR SLICED LAMB SHOULDER OR SHRIMPS OR
SQUIDS
SESAME, GARLIC, SOY SAUCE SEAFOOD, SEASONINGS

LETTUCE, CHINESE CABBAGE, FRESH TOFU, SEAWEED, VERMICELLI,
MUSHROOMS ASSORTMENT
LANZHOU NOODLES OR DAOXIAO NOODLES OR STEAMED RICE

Suppléments

12



KA B E | Extra dishes

ENTRECOTE DE BEEUF EN TRANCHES
WHR 2 A1 SLICED RIBEYE STEACK

EPAULE D’ACNEAU EN TRANCHES
¥ W SLICED LAMB SHOULDER

CALAMARS
%% 5 SQUIDS

CREVETTES ENTIERES
H M WHOLE SHRIMPS

BOULETTES DE SEICHE
E @A CUTTLEFISH BALLS

BOULETTES DE CREVETTES
4T A, SHRIMPS BALLS

CHOU CHINOIS
KB ¥ CHINESE CABBAGE

TOFU FRAIS
B G & FRESHTOFU

VERMICELLES
22 VERMICELLI

ALGUES
W % SEAWEED

POMMES DE TERRE EN TRANCHES
+ T K SLICED POTATOES

ASSORTIMENT DE CHAMPIGNONS
8  MUSHROOMS ASSORTMENT

NOUILLES LANZHOU
< ML HE LANZHOU NOODLES

NOUILLES DAOXIAO
71 %‘J i} DAOXIAO NOODLES

Riz BLANC VAPEUR (BOL)
B TR (#i) STEAMEDRICE

25.-

28.-

20.-

22.-

13.-

13.-

Desserts

13



i

130 BEIGNET A LA GLACE VANILLE 13.-
YEKIZ % VANILLA ICE CREAM FRITTER

131 BEIGNETS DE BANANE 12.-
YEZE#  BANANA FRITTERS

132 BEIGNETS D'’ANANAS 12.-
YEF %  PINEAPPLE FRITTERS

133 TARTE CITROUILLE SESAME (3 PCS) 13.-
ZEE NF SESAME PUMPKIN PIE

134 TANG YUAN AU SESAME NOIR 12.-
UHEZY AR BLACKSESAME “TANG YUAN STYLE

135 TAPIOCA AU LAIT DE COCO ET MANGUE 12.-
WM HE  TAPIOCA WITH COCONUT MILK & MANGO

136 LITCHI AU SIROP 10.-
# B SYRUPLYCHEE

137 MocH]I (2 pcs) 10.-
FER Mk B Z MocHI

THE VERT, SAKURA, VANILLE, MANCUE, CARAMEL BEURRE SALE, COCO / GREEN TEA, SAKURA, VANILLA, MANGO, SALTED CARAMEL, COCO

14



